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Menurvorschlage

Wir danken fir Ihr Intresse an unserem Restaurant und freuen uns, lhnen bei den Vor-
bereitungen Ihres Anlasses behilflich zu sein. Um fiir die Besprechung lhres Essens
geniigend Zeit einplanen zu kénnen, bitten wir Sie, mit uns vorgangig einen
Termin zu vereinbaren. Bitte rufen Sie uns an oder schreiben Sie ein E-Mail.

Menuwahl

Diese Menuvorschlage sind glltig ab 10 Personen pro bestelltes Menu. Gerne stellen wir
fur Sie ein Menu individuell nach Ihren Wiinschen und Budgetvorstellungen oder nach
saisonalen Marktprodukten zusammen. Bitte wahlen Sie nur ein einheitliches Menu aus.
Gerne diirfen Sie auch das saisonale Angebot berlicksichtigen.

Blumen/Tische/Stuhlhussen
Gerne organisieren wir flir Sie die Blumendekoration, wir beziehen unsere Dekoration
beim Bluemewarch Eggiwil.

Wenn Sie den Tisch in weissem Stoff aufgedeckt mdchten, kostet dies Fr. 2.20 pro Per-
son. Falls Sie runde Tische wiinschen, kostet Sie dies Fr. 2.80 pro Person. Gerne kénne
Sie auch Stuhlhussen verlangen, diese kosten Fr. 9.00 pro Stlick.

Nachservice

Unsere kalkulierten Preise basieren auf einem Tellerservice. Wiinschen Sie Nachservice
beim Hauptgang, verrechnen wir diese Mehrkosten nach vorgangiger Absprache mit Ih-
nen.

Wein
Wird der Wein vom Veranstalter mitgebracht, erheben wir ein Zapfengeld von
Fr. 26.— pro 75 cl-Flasche.

Dessert
Fir mitgebrachte Torten oder Desserts verrechnen wir Ihnen ein Besteckgeld von Fr.
2.80.

Wir freuen uns, Sie bei uns zu bedienen. Zégern Sie nicht, sich mit uns in Verbindung zu
setzen, wir sind lhnen gerne behilflich.

Freundliche Grisse
Sternen Zollbriick

Preisdnderungen sind vorbehalten!



3-Gang-Menus

Menu 1

Gemischter Salat
Schweinspartyfilet

an Tomaten-Rahm-Cognacsauce
Hausgemachte Knopfli
SaisongemuUse

Gebrannte Creme

Fr. 40.00

Menu 2
GrUner Salat

Sternen-Cordon-bleu (Schwein)
Pommes frites
SaisongemuUse

Baileys-Parfait

Fr. 41.00

Menu 3
GrUner Salat

Suurad Mocka
(eingelegter Rindsbraten)
Kartoffelstock
SaisongemuUse

Fruchtsalat
mit einer Kugel Vanilleglace und Rahm

Fr. 42.00




Menu 4
Tomatencremesuppe

Schweinsbraten an Rosmarinjus
Kartoffelgratin
SaisongemuUse

Meringue mit Vanilleglace und Rahm Fr. 44.50

Menu 5

Bouillon mit Krauterfladli
Schweinsfilet am Stlck gebraten
an Senfsauce

Butternudeln

Saisongemuse

Zweifarbige Schokoladenmousse Fr. 42.00

Menu 6
Erfrischender Blattsalat mit Honigspeck

Pouletbrust an Limettensauce
Butternudeln
SaisongemuUse

Waldbeercreme mit Meringuebrosel Fr. 42.50




Menu 7
Gemischter Salat

Schweinsrahmschnitzel

an Champignonsauce

Butternudeln

mit Ananas und Pfirsich ausgarniert

Gebrannte Creme

Fr. 35.00

Menu 8
GrUner Salat

Schweinsschnitzel paniert
Pommes frites
Saisongemuse

2 Kugeln Glace nach Wahl mit Rahm

Fr. 34.00

Menu 9

Blattsalat mit Speck, Champignons
Schweinsbraten gespickt mit
getrockneten Friichten
Butternudeln

Saisongemuse

Passions-Joghurt-Creme

Fr. 46.50




4-Gang-Menus

Menu 10
Bouillon mit Krauterfladli

Erfrischender Blattsalat mit Honigspeck

Roastbeef an Sauce hollandaise
Rosti-Kroketten
Saisongemuse

Zweifarbige Schokoladenmousse Fr. 62.00
Menu 11

Saisonale GemuUsesuppe

GrUner Salat

Schweinsstak mit

hausgemachter Krauterbutter

Pommes frites

SaisongemuUse

Cassata mit Maraschino und Rahm Fr. 45.00
Menu 12

Weissweinschaumsuppe mit Cro(tons

Blattsalat an Honigdressing und Kéasechips

Kalbssteak an Morchelrahmsauce

Rosti-Kroketten

SaisongemuUse

Baileys-Schokoladen-Traum Fr. 78.00




Sternen-Menus

Sternen-Menu 1 (der Klassiker)
Bouillon mit Krauterfladli
Gemischter Salat

Schweinspartyfilet

an Tomaten-Rahm-Cognacsauce
Hausgemachte Knopfli
Saisongemuse

Gebrannte Creme mit Meringuebrosel Fr. 46.00

Sternen-Menu 2

Nusslisalat mit Speck und Ei
Schweinsfilet am Stlick gebraten
an Senfsauce

Butterntdeli

SaisongemuUse

Baileys-Schokoladen-Traum Fr. 52.50

Sternen-Menu 3
Blattsalatbouquet mit frischen Pilzen
Weissweinschaumsuppe

Roastbeef an Sauce hollondaise
Rosti-Kroketten
SaisongemuUse

Saisonparfait Fr. 69.50




Fondue-Dariationen

Fondue-chinoise-Buffet
Ab 10 bis max. 60 Personen

Reichhaltiges Salatbuffet

Fondue chinoise mit Rind, Pferd, Schwein, Poulet
2 Beilagen nach Wahl und Auswahl feiner Saucen
EssiggemUse und Frichte

Erfrischendes Sorbet

A discrétion Fr. 48.00

Kasefondue aus der lIfiskaserei
Ab 10 bis max. 80 Personen

Wir servieren Ihnen Brot, Kartoffeln und Essiggemuse

Ohne Fleisch a discrétion Fr. 27.00
Mit Trockenfleisch a discrétion Fr. 31.00
Zusatzlich Tee und Kirsch Fr. 10.50
Buffet

Gerne bieten wir Ihnen auch Buffet an. Bei Interesse be-
sprechen wir dies gerne mit Ihnen individuell.



Unsere Klassiker zum
selber Zusammenstellen

Vorspeisen
Rauchlachs mit Meerrettichschaum
Toast und Butter

Rohschinken mit Melone

Suppen
Saisonale Gemusesuppe

Bouillon mit Sherry/ Fladli/ Krautern/
Gemdsejulienne oder Backerbsen

Weissweinschaumsuppe

Salat
Griner Salat

Gemischter Salat

Blattsalat mit Honig, Speck, Nissen und Kernen
Blattsalat mit CroGtons, Champignons und Speck
Nusslersalat mit Speck, CroGtons und Ei
Blattsalat mit Kaninchenrtckenfilet

Salatbuffet mit 8 Sorten Salat und Brot

Preis auf Anfrage



Sternen-Cordon-bleu
Garniert mit Pommes frites

Garniert mit Pommes frites und Gemuse

Riesen-Cordon-bleu mit Pommes frites

Vom Schwein
Bratwurst mit Zwiebelsauce
und Pommes frites

Bratwurst mit Zwiebelsauce und Rosti

Schnitzel paniert mit Pommes frites
mit Gemdse

Schweinsrahmschnitzel mit Friichten und Nudeln
mit GemUse

Schweinssteak mit Krauterbutter
Pommes frites und Gemuse

Hackbraten, GemuUse und Kartoffelgratin

Partyfilet an Tomaten-Rahm-Cognacsauce
Knopfli und Gemdse

Schweinsbraten mit Zwetschgen
Kartoffelgratin und Gemuse

Vom Poulet
Pouletbrust mit Krauterbutter
Pommes frites und Gemuse

Pochierte Pouletbrust an Limettensauce
mit Reis und Gemuse

Pouletfltigeli mit Beilagen nach Wahl
und Salatbuffet

Preis auf Anfrage



Vom Rind
Entrecote mit Pfeffersauce oder Krauterbutter
Rosti-Kroketten und Gemuse

Roastbeef an Sauce hollandaise
Kartoffelgratin und Gemuse

Suure Mocke
Rindsschmorbraten eingelegt
garniert mit Kartoffelstock und Marktgemuse

Zunge gesalzen
mit samiger Kapernsauce
garniert mit Kartoffelstock und Marktgemuse

Kutteln an Tomatensauce
Kartoffelstock und Gemuse

Rinds-Stroganoff, Polenta

Vom Kalb
Kalbsgeschnetzeltes an Pilzsauce, Rosti
mit GemUse

Kalbssteak an Morchelsauce
Rosti-Kroketten und Gemuse

Kalbsrahmgulasch
Kartoffelstock und Gemuse

Preis auf Anfrage



Speckstein
Steak vom Speckstein 200 g, garniert mit Saucen und
Pommes frites, vorab mit einem gemischten Salat

vom Schwein

vom Rind

vom Pferd

vom Lamm

Vegetarische Gerichte
Tortelloni mit Pestosauce

Frittierte Champignons
mit verschidenen Salaten
Frittiertes Tommli

mit Salat oder GemUse

Frittierte Zucchetti
garniert mit verschiedenen Salaten

Weitere Vegetarische Gerichte sind auf der Saisonalen
Karte zu finden.

Preis auf Anfrage



Desserts
Gebrannte Creme Fr. 6.00

Sternen-Teller
eine Kreation aus saisonalen und

aktuellen Slssspeisen Fr. 16.50
Tiramisu: Aroma nach Wabhl Fr. 8.50
Meringue mit Rahm Fr. 8.50
mit Glace Fr. 10.50
Mousse: Aroma nach Wahl

(z.B. Schoggi, Kaffee, Friichte) Fr. 8.00
Rahmgefrorenes: Aroma nach Wahl

(z.B. Schoggi, Haselnuss, Ananas) Fr. 9.50
Caramelkopfli Fr. 7.00
Apfelkichlein mit Vanillesauce Fr. 9.50
Frichtekuchen Fr. 6.50
Dessertbuffet ab 30 Personen:

reichhaltiges Buffet nach Ihren Winschen ab Fr. 17.50

Kleines Dessertbuffet:
Mousse, Fruchtsalat, Meringue, Rahm, 2 Glace-Sorten Fr. 10.50
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